
1 6 12 14-18 19-26 31 39 46-47 46-54

T T T T T T T T T T

4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 2 4 2 4

64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 32 64 32 64

1 12 2 - 6 12 3 _ 14 25 - 27 28-29-32-33-34-35 40-44 52

T T-P T-P T T-P T-P T-P T T P

4 5 6 9 6 9 4 5 4 5 6 9 4 5 2 4 2 4 2 10

64 80 96 144 96 144 64 80 64 80 96 144 64 80 32 64 32 64 32 160

2 15 - 16 13-16 -18 28 28-29-32 32-33-34 29-31-32-33-34-51

T-P T-P T T-P T-P T-P T-P T-P T-P T

4 5 4 5 4 5 4 5 6 9 4 5 4 5 4 5 2 4 2 4

64 80 64 80 64 80 64 80 96 144 64 80 64 80 64 80 32 64 32 64

7 8 22 16-28 28-29-32-33-34-35 28-29-32-33-34-35 32-34-35-47 60

T T T-P T-P T-P T-P T-P T-P T-P T

2 4 2 4 4 5 4 5 4 5 3 4 5 4 5 4 5 4 5 2 4

32 64 32 64 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 64 80 32 64

7 8,15 21 28 41 20-36-37 43 50

P T-P T-P T-P T T T T T

4 2 4 5 4 5 4 5 3 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4

64 32 0 0 64 80 64 80 64 80 32 64 32 64 32 64 32 64 64 32

23-30 28-29 28 28-29-33-34

T T T T T-P T

2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4

32 64 0 0 32 64 32 64 32 64 32 64 32 64

28-29 31

T T l T T

2 4 2 4 0 2 4 2 4

32 64 32 64 0 0 32 64 32 64

11 17 24 38 59

P P P X P P T

4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 5

64 32 64 32 64 32 0 0 64 32 64 32 64 80

18 21 22 29 26 31 26 31 24 33 28 38 24 30 20 31 20 34 10 26

288 336 352 464 416 496 416 496 384 528 448 608 384 480 320 496 320 544 192 384
18 17 18 12

Totales Totales Totales Totales

13 17 19 19 19 22

Totales Totales Totales Totales Totales Totales

0 2 2 32 2 2

2

Inglés IV

(38)

English for Food Science Studies

(45)

2 0 2

Formulación y Evaluación de Proyectos

(60)

Inglés I

(11)

Inglés II

(17)

Inglés III

(24)

2

2

2 2

Fundamentación Ambiental

(23)

Alimentación Saludable y Nutrición

(37)

Seminario de Investigación

(52)

2 0 2 2

Costos de Producción

(59)

Materias Primas de Alimentos

(30)

Electiva I

(10)

Alimentación Sostenible y 

Seguridad Alimentaria 

(36)

Legislación de los Alimentos

(44)

Análisis Sensorial

(51)

Alimentación y Nutrición Animal

(58)

22 0 3 3 2 2 2 2

Optativa III

(57)

Ciencia Tecnología y Sociedad

(65)

3 3

Emprendimiento

(64)

3 2

Habilidades Comunicativas

(5)

Química Analítica y Laboratorio

(16)

Bioquímica de Alimentos

(22)

Química de Alimentos

(28)

Ingredientes y Aditivos 

(35)

Optativa I

(43)

Optativa II

(50)

2 2 3

Microbiología de los Alimentos

(29)

Introducción a la Formación Profesional

(4)

Antropología y Psicología del 

Comportamiento Alimentario

(9)

Química Orgánica y Laboratorio

(15)

Microbiología General

(21)

5

3 3

3 3 3 3 3

4

Fundamentos de Fisicoquímica para 

la CTA

(27)

Análisis Físicoquímico de los 

Alimentos 

(34)

Tecnología I

(42)

Tecnología II

(49)

Empaque y Transporte de Alimentos

(56)

3 3 2

Operaciones en la Industria de los 

Alimentos

(48)

Vida Útil y Estabilidad

(55)

 Electiva II

(63)

2

Introducción a la Informática

(3)

Biología Celular y Molecular

(8)

Álgebra Lineal

(14)

Analísis Instrumental

(20)

Análisis Bromatológico

(33)

Biotecnología de Alimentos

(41)

3 5 5 3 33 5

2

Geometría Vectorial y Analítica

(2)

Química General y Laboratorio 

(7)

Física Mecánica y lab

(13)

 Estadística General

(19)

Fenómenos de Transporte

(32)

Tecnología para la Conservación de los 

Alimentos 

(40)

Inocuidad de los Alimentos

(47)

Innovación y Desarrollo de Alimentos

(54)

Trabajo de Grado

(62)

36-37-41-47-49

Introducción a Lógica de 

Programación

(26)

2 2

3 3 3 3 3 3 3 3 2

Plan de Estudios del programa profesional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos

NIVEL X

Matemáticas Básicas

 (1)

Cálculo Diferencial

(6)

Cálculo Integral

(12)

Ecuaciones Diferenciales

(18)

Métodos Numéricos

(25)

Diseño de Experimentos

(31)

Introducción a la Inteligencia Artificial 

Aplicada

(39)

Modelos Predictivos Aplicados a la 

Industria de Alimentos

(46)

Gestión de la Calidad en la Industria de los  

Alimentos

(53)

Comercialización, Comunicación 

y Mercadeo de la Industria de 

Alimentos

(61)

NIVEL I NIVEL II NIVEL III NIVEL IV NIVEL V NIVEL VI NIVEL VII NIVEL VIII NIVEL IX


